MENU Plaisir d’automne 2025

Vevine de veleulé maisen et du jorudin
Cuilléne de peulel cece-cuwvuy

Enlnée froide:
waiaette asiati
Tevune de saumen el ticello aw brecelis, gaunituwre autemnale (phele e mail suirount)

de lemates ventes el meachun o lov creme balsoumioye

Entnée chaude :
‘Ces 8 acampis gnillés, oveme de pastia
Filely de vougel, creme de voquelle el gelée de temale

Plat cenaistount :

Magrel de canand 18l o prumnes et abricets, sauce o Uevounge
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Filel de porc bandé joumbon d'Andenne, creme de Maredsous, lgumes du moement el gruatin
Lot hinoi

Tous nes platy sent accompagnés de gratin donphineisy. et legumes duw mement

Qessent :

Paununa collar , creme de mues, cuumble auy penumes
Quw
NMumben cake anec wv chiffyre au cheix (pav exenmyple 60 pewr 60 ans)

Puix dw menuw, sewice el TUA comprisy
48€/pews awec 1 entée chaude ew fuoide
94€ anvec wne enbiée oide (ew wn polage) el une entiée chaude.

Powu ley enfanty, il ol vein lewv age, mais il senail plus sympativigue de prévein une takble
uniguenment peuwv ewx cnec uwn men g lew ploit, pov exemple :

Croqueelite aw fremage el pelite salade

de tevie.

Qesaent (conume les guaunds ew autne, a vein).
Ce menuw veud eal propeaé aw puix de 28 €/enfonts entre 3 el 12 any.
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